
•  maximale Frische-Leistung

•  ohne Weizenkleber als Zutat

• in  Cleaner Label-QualitätTO
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Maximo Fresh
Brotfrischhalter mit der natürlichen 
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Unsere Lösung – Maximo Fresh  
Zugabe: 1 - 2 % auf Getreidemahlerzeugnisse
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Sichern Sie Ihr Brotgeschäft mit Maximo Fresh
– mit maximaler Frische-Leistung

Resultiert u.a. aus einem besseren Frischeniveau  
im LEH, das zeigen Markttests

• Frische ist für rd. 80 % der Verbraucher  
 das Haupteinkaufskriterium

• 2/3 der Haushalte benötigen 3 - 5 Tage  
 für den Verzehr eines Brotes

• die Einkaufshäufigkeit von Brot sinkt  
 und die Ø Menge pro Einkauf steigt

Erwartungen des Verbrauchers  
an die Brotfrischhaltung

Brotabsatz beim Bäcker sinkt –  
LEH-Anteil steigt
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34,10 % 34,00 %
33,50 %

61,30 % 61,50 %
61,90 %

LEH / Discounter             Bäcker / Filialisten

Mit der natürlichen Frische Formel für eine 
längere Wasserbindung im Brot

                 Maximo Fresh                 ohne Frischhalter

Tag 1     Tag 3               Tag 5
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